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LES ESSENTIELS
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Praliné graine de sarrasin et ganache noire.
Le blé noir rappelle le godt de la galette
bretonne, il est associé au chocolat noir.

C'est un chocolat plutét doux.

QUATEUR

Ganache Equateur “pur origine”.

L'un des chocolats preférés d'Olivier Vidal. Il est trés
chocolaté et fondant avec une légére amertume.
Pour les amoureux du chocolat.

8898868

KENY

Ji valewr gare

8896888

Ganache & la vanille de Madagascar.

Veéritable invitation au voyage : la douceur de
I'une des meilleures vanilles au monde associée a
I'amertume du cacao.

C'est un chocolat équilibre.

889888

Ganache a l'infusion de café Kenya.

Le café Kenya est un savant mélange entre force et
douceur, il exalte les saveurs du cacao.

Pour les amateurs de chocolat
et de café.
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Croustillant spéculoos et ganache caramel. Praliné pignon de pin et ganache noire.
Véritable calin, c'est un chocolat trés Il chante le soleil | Les pignons de pin rappellent
régressif et réconfortant aux saveurs de la douceur des saveurs méditenranéennes lice a

I'enfance. Trés doux I'amertume du chocolat noir.

A 4

Le nombre de cacaos 8 indique
GREEN TEA ggg LA PUISSANCE DU CHOCOLAT.
Ganache thé vert et bergamote. POUR LES ENROBAGES CHOCOLAT NOIR
Voyage des saveurs entre la Grande Muraille Il s'agit d'une sélection Olivier Vidal 67% :
de Chine et son thé vert, et la bergamote de la Equateur et Madagascar
Calabre en Italie.

Chocolat plutét doux
et équilibré.

POUR LES ENROBAGES CHOCOLAT LAIT
Il s’agit d'une sélection Olivier Vidal 40% :
Cote d'lvoire et Cameroun




LES PRALINES s s 0mer e
DOUCEUR NOIR LEL) o8

DOUC E U R LAlT @ Praliné noix de cajou.

Des saveurs inspirées de I'apéritif avec ce praliné
a la noix de cajou

Praliné noisettes du Piémont.

L'une des meilleures associé au
noisettes au monde, piment
la plus aromatique, d'Espelette.

associée au chocolat.
Choisissez le lait

pour plus de douceur
ou le noir pour un
chocolat équilibré.

COMBAWA g8
Praliné noisettes du Piémont a la feuille de combava.
VALE N C|A Q@@ Savant mélange entre saveurs européennes

(noisettes du Piémont)

Praliné amande et asiatiques

Valencia. (combawa, originaire
Chocolat d'Indonésie),

trés équilibré. voyage garanti |

Un voyage

en Espagne.
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ROCHER NOIR

ROCHER LAIT 8

Praliné amandes Valencia, noisettes du Piémont
avec éclats d’amandes caramélisées.

Péché mignon d'Olivier Vidal. Mélange d'amandes
Valencia venant d'Espagne et de noisettes du
Piemont en provenance d'ltalie.
Le croustillant de ce chocolat
est frés agréable en
bouche. Choisissez
le lait pour plus de
douceur ou le noir
pour un chocolat
équilibré.

COCO 8
N\

Praliné amande

et noix de coco.

Un petit plaisir tout en
douceur. Un chocolat
réconfortant pour les

amoureux de la coco.

868

Praliné cacahuéte et graines de fenouil.
Chocolat douy, riche
et gourmand mélant

des saveurs latines
et américaines.

DENTELLE NOIR
DENTELLE LAIT 8

Praliné noisettes du Piémont avec éclats de crépe
dentelle.

La douceur de la noisette du Piémont associée
& la gourmandise de la crépe dentelle (Cavotte
biscuit), originaire de
Quimper en Bretagne.
Choisissez le lait pour plus
de douceur ou le noir
pour un chocolat
équilibre.




LES FRUITES P

FRAISE-RHUBARBE

FRAMBOISE FLORIDE




SOLLIES

AMANDARINE Le nombre de cacaos @ indique
LA PUISSANCE DU CHOCOLAT.

POUR LES ENROBAGES CHOCOLAT NOIR
Il s'agit d'une sélection Olivier Vidal 67% :
Equateur et Madagascar.

POUR LES ENROBAGES CHOCOLAT LAIT
Il s’agit d'une sélection Olivier Vidal 40% :
Cote d'lvoire et Cameroun.




LES EPICES

Ganache a la citronnelle fraiche.

Olivier Vidal appréciant la cuisine asiatique, il a
souhaité associer le chocolat et la citronnelle.
II'a donc créé ce chocolat aux saveurs de la
Thailande.

8868

Ganache au thé noir fumé.

Le thé noir fume, dit "thé du Tigre”, permet d'accroitre les notes

aromatiques du cacao.
Pour les amateurs de chocolat noir.

J& 6—0§Fl/w€ des Savewrs

MEDITERRANEEN

Ganache & la sauge.

Hommage a la cuisine méditeranéenne. C'est un
chocolat aux saveurs résineuses. Le saviez-vous ?
la sauge a des vertus purifiantes.
Cela lui a valu ce dicton :
«Qui a de la sauge dans
son jardin n'a pas besoin
d'un médecin.

886
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Ganache au gingembre confit. Ganache a I'anis étolilé.

Un chocolat aux goots affirmés grace au Hommage a l'apéritif du sud de la France, le fruit
gingembre, cette plante de la badiane. La ganache lactée associée a
aux vertus énergétiques ~ I'anis étoilé pour un chocolat

et aphrodisiaques. tout en douceur.

Le nombre de cacaos Q indique
BRESILIEN @@Q@@ LA PUISSANCE DU CHOCOLAT.
Ganache a la feve de tonka. POUR LES ENROBAGES CHOCOLAT NOIR
La féve de tonka (ou coumarou) est le fruit du teck. Il s'agit d'une sélection Olivier Vidal 67% :
Son golt de vanille et d'amande amer accentue -
le gott du cacao.

C'est un chocolat
de caractere.

Equateur et Madagascar.

POUR LES ENROBAGES CHOCOLAT LAIT
Il s’agit d'une sélection Olivier Vidal 40% :

ote d'lvoire et Cameroun




Olivier Vidal

CHOCOLATS - PATISSERIE
CONFISERIES - MACARONS

AUXERRE : 3, place Charles Surugue « 03 86 52 04 25

Ouvert le lundi de 15h & 19h, du mardi au vendredi de 9h a 19h,

et le samedi de 9h & 13h et de 14h & 1%h

SENS : 67, rue de la République « 03 86 87 24 03
Ouvert du lundi au vendredi de 9h30 a 14h et de 14h30 & 19h,
et le samedi de 9h & 13h30 et de 14h30 & 19h

contact@oliviervidal.fr

www.oliviervidal.fr « Suivez-nous ‘ﬁ
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